Libereé .!_nllrl * Fraternitd
MINISTERE
S DE L'AGRICULTURE
* ET DE

L’ALIMENTATION avec le FEAMP

la science pour la vie, 'humain, la terre UNION EUROPEENNE |

Projet INNOSALT

UNITE QUAPA, EQUIPE IMAGERIE ET TRANSFERT.
YASSMINE RADOUANI ET ARNAUD GERMOND.




Contexte sociéetal

i

e D’apreés les statistiques
d’Agrimer, les Francais
consomment en
moyenne 25 kg de
poisson/an/habitant soit
environ 1,6 million de
tonnes annuellement.

s
e Les industriels de la

transformation des
produits de la mer font
face a une importante
variabilité de leur
matiere premiere.
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e Le projet INNOSALT
a été lancé début
2019, c’est un projet
financé par I'Europe
et porté par le
CITPPM et INRAE.

~

Le projet INNOSALT est un large projet collaboratif qui vise a
caractériser et optimiser le salage du saumon et de la truite

fumée.

ACTUALITE

INNOSALT :

OPTIMISATION DU SALAGE DU SAUMONET
DE LATRUITE FUMES

Officiellement lancé début 2019 pour une durée
de 3ans,

ce projet est porté par la CITPPM en partenariat
avecl'INRA...
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Phase 3 du projet innosalt:

CARACTERISATION DES STRUCTURES ET DE LA COMPOSITION
CHIMIQUE DU MUSCLE DE TRUITE

> En fonction du temps post-mortem
> En fonction du salage

Collaborateurs
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Hutin, S. Lefin, L. Moutzy, R. Favier, Y. Radouani, C. Blavignac (CICS, UCA)
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Objectifs :

? Euolution de Ia

Structyre et
“®Mposition 3




Meéthodologie

6 Truites (méme lot)
conservées a 0°C sur glace

Protéolyse
Solubilité
des protéines
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Mesures triplicats, total n =360 échantillons
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Résultats marquants

Peu de différences du taux de protéolyse ou de solubilité au cours du temps postmortem ou di au salage

Taux de protéolyse au cours du temps sur les poissons salés et contréles Taux de solubilité au cours du temps sur les poissons salés et contrdles
[ saté O] controle [ salé ] contrdle
3000 35000
l .

2500 30000
§ 2000 B, 3
% A ? 25000
3 . 2 : "
g - § $ Eﬂ {
o p 1 ES |
3 8 20000 || 2 : - <1 B

3 : : ' .
3 1000 3 .
15000 [

JO-HO O-Ha JO-HE JO-H12 I} | 13 5 i 5 115 JO-HO JO-H4 J0-H8 JO-H12 1 3 5 7 8 115
Temps Temps

Dans les produits carnés (Jambon) : on a généralement une augmentation de la protéolyse avec le temps

Salage: dénaturation des protéines donc on s'attend a une diminution de |la protéolyse




Résultats marquants

A l'inverse, les méthodes d’imageries (spectrales, SHG, ultrastructure) ont mis en
évidence des différences di au temps post-mortem (I’effet du salage reste a analyser)
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Résultats marquants

SHG (Second Harmonic Generation): L. Dubreil (ONIRIS)
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Ma contribution

spécifique :

BUT: Définir les
caractéristiques de
I"'ultrastructure du muscle.

Structure du sarcomére a JO
observée par microscopie
¢lectronique. Barre d’échelle
= 0.5 um

Exemples des coupes semi-fines longitudinales des échantillons non salés a JO, J7 et J15
colorées au bleu de toluidine. Barre d’échelle = 50 um



